




 FRISDRANKEN

Cola  € 2.5

Cola Light  € 2.5    

Cola Zero  € 2.5

Fanta  € 2.6

Sprite  € 2.5

A grum  € 2.5

Bitter Lemon  € 2.9

Ice Tea  € 2.6

Ice Tea Green  € 2.6

Fristi  € 2.6

Cécémel  € 2.6

 TONIC & CO

Fentimans  € 2.9

Schweppes  € 2.9

Fentimans / ginger beer € 2.9

Fentimans / rose water lemonade € 2.9

Fentimans / pink grapefruit tonic water €2.9

HOME MADE ICE TEA’S

Hibiscus / red fruit / mint  € 3.7

Green tea / lemon grass / lime / lemon  € 3.7

White tea / peach / melon / kafir €3.7

 WATERS

Chaudfontaine rood 25cl  € 2.5

Chaudfontaine blauw 25cl  € 2.5

Chaudfontaine rood 50cl  € 4.5

Chaudfontaine blauw 50cl  € 4.5

Chaudfontaine rood 1L € 9

Chaudfontaine blauw 1L € 9

 FRUITSAPPEN

Sinaasappel  € 2.5

Appel  € 2.5

Tomaat  € 2.5

Pompelmoes  € 2.5

Vers fruitsap  € 6

LOW CALORIE





 CIDERS

Strongbow / Red Berries   € 4

Strongbow / Apple   € 4

 BIEREN VAN HET VAT

Cristal  € 2.5

Grimbergen Blond  € 3.8

Grimbergen Bruin  € 3.8

Af fligem tripel €4.4

 TRAPPISTEN

Chimay  € 4.5

Orval  € 4.6

Westmalle Tripel  € 4.2

Westmalle Dubbel  € 4

Zundert  € 5.7

 HOGE GISTING

Duvel € 4.1

La chouf fe € 4.3

Kwaremont € 4.3

Hapkin € 4.3

 BIEREN OP FLES

Hoegaarden  € 2.8

Vedett  € 3.8

Mort Subite Kriek Lambic  € 3.1

Mort Subite Gueuze Lambic  € 3

De Koninck Bolleke  € 2.8

Maes 0%  € 2.6

Norman €4.1

Poker Face €4.1

Barse Cuvée €4.1





 HUISWIJNEN

Petit Bernard / Languedoc / Chardonnay / wit

Petit Bernard / Languedoc / Grenache / rosé

Petit Bernard / Languedoc / Merlot /  rood

Glas 15cl  € 4.7

Karaf 25cl  € 7.7

Karaf 50cl  € 15.4

Fles 75cl  € 23.1

Drostdy-Hof / Special Late Harvest / zoet

Glas 15cl  € 5.1

Karaf 25cl  € 8.5

Karaf 50cl  € 17

Fles 75cl  € 25.5

 BUBBELS

Cava  € 6.5 /  € 28.9

Champagne Jacquart Brut  € 9.7 / € 55

Champagne Jacquart / Blanc de Blanc € 69

 APERO

Aperitief van het huis: Champagne Jacquart Brut €9.7

Sherry Lustau Fino Jarana  € 5.3

Pineau des Charentes  € 5.5

Campari  € 5.5

Kirr  € 4.9

Kirr Royal  € 7

Gancia  € 5.5

Martini wit / rood  € 5.5

Vermouth Del Professore  € 6

Vermouth Del Professore Rosso  € 6.9

Ricard  € 5

Bardouin Pastis (3cl)  € 6

Absinte La Fée Parisienne  € 12.5

Porto Quinta do Infantado wit / rood  € 5 

Porto Fonseca 20y Tawny  € 9.7



 KNABBELS
 

Gemarineerde olijven / fetakaas  € 6

Westmalle kaas  € 8,5

Duo van tapenade / pan Catalan  € 6

Gemarineerde kippenboutjes  € 8

Bitterballen (9st) / mosterd  € 9

Calamares Romana / tartaarsaus  € 9



 GRAPPA

Grappa di Barbaresco  € 9.9

Grappa di Barolo  € 12.5

 CALVADOS

Calvados Lemorton Réserve  € 10

 ARMAGNAC

Darroze 12y  € 12.7

 COGNAC

Cognac ABK6 VSOP  € 11.5

Cognac Delamain XC  € 18

 TEQUILA

Arette Reposado  € 9.5

Arette Blanco  € 8.4

 COCKTAILS
Mojito  € 10
Cosmopolitan  € 9
Aperol Spritz  € 8
Negroni Sbagliato  € 7.5
Hugo  € 8
Dark & Stormy / fentimans ginger beer / Rum €7.5
Flormer / Vylmer / fentimans rose water lemonade €7.5
La vie en rose / vermouth / fentimans rosewater 
lemonade €8.5

 WODKA

Smirnof f  € 6
Beluga  € 12.5

Van Hoo (Belgisch)  € 7.5

 RUM

Plantation 3 Stars / white  € 6.5
Plantation / “Gran Añejo” / Guatemala & Belize  € 7
J.M. V. S .O.P. / Martinique  € 10.5
Diplomatico / 12 y / Reserva Exclusiva Venezuela  € 10
El Dorado 15y / Special Reserve / Gyana  € 12.5





 BOURBON

Buf falo Trace  € 7.8

Rebel Yell Small Batch Rye  € 11.9

 WHISKY

J&B  € 5.5

Finlaggan / Old Reserve / Single Malt / Schotland /
gematigd geturfd   € 7.9

Redbreast / 12y / Single pot still / Ierland  € 13.8

Pig’s Nose / Schotland / vleugje turf  € 7.5

Laphroaig / Quarter cask / Single Malt / Schotland /
geturfd  € 11.9

Rock Oyster / Schotland / geturfd  € 14.5

Glenfarclas / 21y / Single Malt / Schotland  € 22.8 

Yamazaki / Distillers Edition / Single malt / Japan  € 15.7

Arran / Sauternes Cask Finish / Single Malt / Schotland  € 12.9

 GIN & FENTIMANS TONIC

Bombay / limoen  € 9.5

Monkey 47 / kof fieboon / appelsienbloesem  € 12.5

Spring Gin / limoenzeste  € 12.5

Spring Gin / original / limoenzeste €12.5

Spring Gin / Lady Edition / rozenblaadjes  € 12.5

Spring Gin / Black Pepper / rucola  € 12.5

Spring Gin / Méditerranée / laurier  € 12.5

Spring Gin / Gentlemens Cut / zoethout  € 14.5

Opihr / gember / citroengras  € 10

Sacred / Cardamon / pompelmoes  € 10

Ginetical / Wooded Edition  € 12.5

Clover / koriander / citroen  € 11

Upper cut / ijzerkruid €12.5

Left hook / limoenzeste €12.5

GIN TASTING                     

4 proevertjes gin / 2 tonics / botanicals € 19



MIGHTY LEAF 

Onze op de oudheid geïnspireerde filosofie over thee is gebaseerd op de kunst van de zorgvuldig 

handbewerkte theesoorten die werkelijk alle zintuigen raken.

Organic Darjeeling Estate 

Organic Darjeeling Estate, gemaakt van de beste Darjeeling-theebladeren, wordt gekozen omwille 

van de bloemachtige, zoete en lange nadronk. 

Green Tea Tropical

Green Tea Tropical heeft mooie groene theebladeren die harmonieus vermengd zijn met tropische 

vruchten om een exotische sensatie te creëren.

White Orchard 

Heerlijke meloen en perzik harmonieus vermengd met de fijne smaak van pure Chinese witte thee.

Organic African Nectar 

Droom weg naar de vruchtbare tropen met onze African Nectar en geniet van de vruchten van het 

betoverende continent. 

Organic Detox Infusion

Heerlijke, ontgiftende kruideninfusie met zuivere toetsen van munt en basilicum. Wellness in een kop.

Ginger Twist  

Ginger Twist is een harmonieuze mengeling van citroengras, tropische vruchten en munt, met een toets 

van gember en ginseng. Een rijkelijke en magische infusie.

Wild Berry Hibiscus 

Een krachtige en levendige kruideninfusie van zure hibiscus gemengd met een weelderige mix van 

vlierbes, bosbes en aardbei. Bessengeluk in een kopje!  



 WARME DRANKEN
 Alle producten zijn lactosevrij verkrijgbaar

Kof fie  € 2.5

Deca  € 2.5

Espresso  € 2.5

Ristretto  € 2.5

Cappuccino  € 3

Cappuccino room  € 3

Caramel Cappuccino  € 3.2

Latte Macchiato  € 3.2

Caramel Macchiato  € 3.4

Warme chocolademelk  € 2.6

Warme Cécémel  € 2.5

 THEE’S

English Breakfast  € 2.5

Earl Grey    € 2.5

Groene  € 2.5

Rozenbottel   € 2.5

Linde  € 2.5

Kamille  € 2.5

Munt  € 2.5

Verse munt  € 3.4

 MIGHTY LEAF
 artisanale thee enkel in kannetjes van 2 tassen 

Organic Darjeeling Estate  € 4.2

Green Tea Tropical  € 4.2

White Orchard  € 4.2

Organic African Nectar  € 4.2

Organic Detox Infusion  € 4.2

Ginger Twist  € 4.2

Wild Berry Hibiscus  € 4.2



 DESSERTS

Coupe Vanille  € 7

Dame Blanche  € 9

Trio van sorbets € 9

Panna cotta / rood fruit  € 9

Moelleux van chocolade / pistache ijs / frambozencoulis /  
crumble van amandelen  € 10

Crème Brûlée  € 9

Vegan ice cream €9

Kof fie Flor / kof fie naar keuze / variatie aan dessertjes € 12

Icecream cupcakes / kokos / limoen / aardbei / perzik € 10.5

Icecream cupcakes / mokka / vanille / praliné €10.5



 KOFFIE LEKKER

Iers  € 8

Italiaans  € 8

Cubaans  € 8

Chouf fe  € 5.5

Frans  € 10

Normandisch  € 10

Parijs  € 8

Hasselt  € 7

 POUSSE CAFÉ

Jonge Jenever  € 3.7

Limoncello IGP  € 6

Cointreau  € 7.5

Grand Marnier  € 8

Sambucca Foglie & Frutti  € 8

Amaretto Foglie & Frutti  € 8

Baileys  € 7.5

Poire Williams / Biercée N1  € 9



Heeft  u  a l le rg ieën of  bent  u 
gebonden aan een bepaa ld  d ieet?   Vraag 
het  aan de bedien ing en onze chef  za l  a l 
het  mogel i jke  doen om de gerechten aan 
te  passen .



 BAMBINO’S

Kindervidee / sla / frietjes € 12

Bitterballen of curry worst / frietjes € 9

Kippenboutjes / appelmoes / frietjes  € 9

Spaghetti bolognese  € 7.5

Gepaneerd visje / spinaziepuree  € 11

Schurkenbord:  leeg bord met bestek: steel het
eten van je mama, papa, broer of zus! 

 BAMBINO  DESSERTS

2 bolletjes naar keuze: vanille / mokka / stracciatella / 
pistache  € 5

Garnituren: discoparels / nootjes / chocolade bolletjes

Sausjes:  aardbei, chocolade

 SNACKS 

 (geserveerd tot 17u)

Soep / keuze van de Chef € 6.5

Ciabatta / rosbief / kruidenkaas / rucola /
pecorino / krokante ui  € 12.5

Ciabatta / gemarineerde zalm / dille / avocado / 
kruiden dressing € 12.9

Toast / champignons / Parmezaan  € 12.5

Croque Italiaans / focaccia / tomaat / mozzarella  /
pancetta €12.5

(tot 12 jaar)

LUNCHMENU
 
Voorgerecht / Hoofdgerecht

Keuze van de chef

€ 25



W e  v r a g e n  g r o e p e n  v a n a f  8  p e r s o n e n  o m  d e 

k e u z e  t e  b e p e r k e n  t o t  v i e r

g e r e c h t e n  p e r  g a n g



 SALADES

Caesarsalade / krokante kip / croutons / Parmezaan / 
gepocheerd eitje  € 17

Salade scampi / tomaat / avocado / meloen  € 18.5

Salade lauwe geitenkaas / gebakken spekjes /appel / 
honing vinaigrette € 16.5

Lauw warme salade / gegrilde groenten / 
rucola / tomaat  € 15.5

 VOORGERECHTEN

Huisgemaakte kaaskroketten  € 13

Duo / kaaskroket / garnaalkroket € 14.5

Huisgemaakte garnaalkroketten  € 15.9

Carpaccio rund / rucola / dijonmosterd-citroen dressing /
Parmezaan  € 14.5

Gravad lax / zalm / salade van rode biet / 
dillesaus  € 14.5

Tomaat / mozzarella / buratta / pesto / balsamico €13.5

Sushisalade / pokebowl / gemarineerde tonijn / 
avocado / wakame   € 17.5

 HOOFDGERECHTEN

Spaghetti bolognese groot €15.5 

Videe / sla / frietjes €19

Vegetarische lasagne / pompoen / spinazie /     
pijnboompit €16.9 

Singapore noodels / surf & turf (scampi en kip) € 19.5 

Kabeljauw filet / bloemkoolpuree / garnaaltjes / 

schaaldier béarnaise € 27.5

Steak tartaar / sla / frietjes  € 23.5 

Gamba’s à la plancha / Thaise vinaigrette /          
jasmijnrijst € 26.5 



Bi j  Be lg isch  v lees :  “Boeuf  d ’Enna l”  wordt  u i ts lu i tend v lees 
van rust ieke  vrouwel i jke  d ieren versneden .  Deze runderen 
passen per fect  in  de  pracht ige  natuur l i j ke  omgeving van de 
Ardennen waar  ze  in  de  meest  idea le  levensomstandighe-
den opgroe ien .   D i t  v lees  wordt  gese lecteerd op smaak en 
k leur.  Om de malshe id  te  verzekeren ,  r i jpt  ons  v lees  enke le 
weken in  de  r i jpkast  a lvorens  te  versn i jden .

Door  het  warmtec i rcu lat iesysteem van de Green Egg       
b l i jven  de smaak ,  geur  en  k leur  van de voedingsmiddelen          
opt imaa l  behouden .  Door  d ie  un ieke  rondom-verwarming 
wordt  voedse l  sne l ler  bere id  en  b l i j f t  v lees  ongekend mals .



 VAN DE WEI  

Rib Eye / 30 0gr  / 
saus, 2 supplementen naar keuze   € 28.5

Filet Pur / saus, 2 supplementen naar 

keuze  € 31

Steak / saus, 2 supplementen naar

keuze € 23.5

Hamburger Flor / tomaat / augurk / 
sla / gebakken spek / cheddar / krokante ui / 
thousand island saus   
125gr € 18.5 / 250gr € 21

SAUZEN 

Béarna ise  /  Ch imichurr i  / 

Peper  /  Champignons

SUPPLEMENTEN

Fr ieten /  Kroketten / 
Provençaa lse  patat jes  /  Puree  /  R i j st  /
Pasta  /  Warme groenten (€2)  / 
Tomatensa lade /  S la-garn i tuur  / 
Gebakken champignons



 DESSERTS

Coupe Vanille € 7 

Dame Blanche € 9 

Trio van sorbets € 9 

Panna cotta / rood fruit € 9 

Moelleux van chocolade / pistache ijs / frambozencoulis / 

crumble van amandelen € 10 

Crème Brûlée € 9  

Vegan ice cream €9 

Kof fie Flor / kof fie naar keuze / variatie aan dessertjes €12

Icecream cupcakes / kokos / limoen / aardbei / perzik € 10.5 

Icecream cupcakes / mokka / vanille / praliné €10.5



WITTE WIJNEN

Beerse / Spanje

Dirk Hoet / Nunci Abocat / Macabeu, Garnaxa €39.4       

België

Pietershof / pinot blanc / auxerrois €35.9

Wijndomain Aldeneyck /Pinot Gris / Barrique / Maasvallei /  € 36.5

Frankrijk 

Château Le Pey / Elise / Sauvignon blanc / Bordeaux /  € 35.6

Ropiteau / Meursault / Chardonnay /  Bourgogne /  € 58.7

Ropiteau / Chablis / Chardonnay  € 35.9

Le Galoupet / Côtes de Provence / Rolle  €32

Pascal Jolivet / Sancerre/  Montagu / Sauvignon Blanc /  € 37.2

Italië

Fattoria di Lamole / Sassoregale / Vermentino / Toscane /  € 27.7

Vie Di Romans / Dessimis / Pinot Grigio / Isonzo “Fruili” €56.9

St. Michael – Eppan / Anger / Pinot Grigio / Alto Adige /  € 32.3





Spanje

Flor de Vetus / Verdejo / Rueda €30.6

Acústic / Garnatxa blanca, Macabeu  / Montsant /  € 34.4

Rafaël Palacios / Louro / Godello / Galicië /  € 35

Con un Par / Albariño / Vicente Gandia /  €34.4

Clos Pons / Roc de Foc / Maccabeu  / Costers Del Segre /  € 45

USA

Francis Ford Coppola / Diamond Collection / Sauvignon Blanc /  € 35.3

Francis Ford Coppola / Rosso & Bianco / Unoacked Chardonnay /  € 32.1

Francis Ford Coppola / Diamond Collection / Pavilion / Chardonnay /  € 39.9

Duitsland

Josef Rosch / Leiwen / Riesling / Mosel /  € 29.7

Weingut Claes / Spätburgunder / Blanc de Noir / Trocken / Trttenheimer / Mosel / €33.3

Oostenrijk

Allram / Grüner Veltliner / Strassertaler /  € 30.7

Zuid - Afrika

Mulderbosch / Chenin blanc (steen) / Stellenbosch /  € 28.4





Nieuw-Zeeland

Neudorf / Chardonnay / Nelson /  € 48.2

Australië

Threesome / Viognier, Chardonnay, Sauvignon / Murray Darling € 31.1

Argentinië

Alma Negra / V Blend / Viognier, Chardonnay, Gewürztraminer / Mendoza Valley /  € 33.9

Portugal

Prova Régia Reserva / DOC Bucelas / Arinto  €32.9

RODE WIJNEN

Beerse / Spanje

Dirk Hoet / Nuncito /  Garnatxa, Syrah, Cariñena  €47  

België

Wijndomein Aldeneyck /Pinot Noir / Barrique / Maasvallei /  €  36.6

Frankrijk

Le Galoupet / Côtes de provence / Grenache, Carignan, Syrah / € 32

La Chartreuse de Croizet-Bages / Cabernet Sauvignon, Merlot / Pauillac /  € 68

Zédé de Labégorce / Margaux / Merlot, Cabernet sauvignon, petit verdot / €39.4

Ropiteau / Hautes Cotes de Nuits / Pinot Noir / Bourgogne /  € 33.2

Château de Calvières / Malingo / Syrah, Grenache /  Pays D’Oc /  € 32.7

Château de Calvières / Espiritu Santo / Syrah, Grenache en Carignan / Pays D’Oc /  € 50.1





Italië

Fattoria di Lamole / Sassoregale / Sangiovese  / Toscane /  € 27.8

Fattoria di Lamole di Lamole / Chianti Classico /  € 31.5

Le Salette / Il Progni / Valpolicella classico Superiore / Ripasso /  € 35.2

Cantina Bava / Cocconato / Barolo / Piemonte /  € 55.5

Spanje

Mustiguillo / Mestizaje / Bobal, Tempranillo, Syrah / Levante / € 33.1

Acustic / Garnatxa, Cariñena  / Montsant /  € 34.5

Rodriguez Sanzo / La Senoba / Rioja /  € 39.9

Marques de Caceres / Excellens / Reserva /Garnacha, Graciano, Tempranillo / Rioja / € 36.9

USA

Francis Ford Coppola / Diamond Collection / Zinfandel  /  € 36.2

Francis Ford Coppola / Rosso & Bianco / Cabernet Sauvignon, Zinfandel /  € 32.1

Francis Ford Coppola / King Kong / Cabernet sauvignon /  € 49.3

Oostenrijk

Allram / Tradition / Blauer Zweigelt / Kamptal / € 33.8

Zuid-Afrika

Avondale Jonty’s / Ducks Peking / Syrah, Cabernet Sauvignon / Klein Drakenstein /  € 33





Argentinië

Alma Negra/ Bonarda, Malbec, Petit Verdot / Mendoza Valley /  € 36.8

Slovenië

Rodica / Refosk / CuvéE / Refosco, Merlot / Truske /  € 46.9

Chili

Pura Fe / ‘By Antiyal’ / Carmenère / Maipo Valley /  € 34.90

Australië

Pikes / The Assemblages / Shiraz, Grenache, Mourvèdre / Clare Valley /  € 33.2

Rocky Gully / Shiraz, Viognier / Frankland river / € 32.2

Portugal

Paxis /  Touriga Franco, Tinta Roriz / Douro /  € 29.9

Van Zellers / Souzao , Touriga Franca & Touriga Nacional / douro € 57.7

Nieuw-Zeeland

Momo / Pinot Noir / Marlborough /  € 37.2

     







w w w.brasserieflor.be


